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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANOEVIDENCIAS ACTIVIDADES
MES DE JUNIO 2023

Acompafiamiento presencial, Evidencia de participacion de aprendizajes y
apoyo didactico mediante las plataformas deTeams, WhatsApp, y correo
electronico.

Participacion , actividades en clase y apoyo a actividades de la institucion
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Lista de asistencia
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Material de apoyo e instrumentos de control de las actividadesacadémicas
desarrollada

Test hedénico

Prueba de aceptacion de un alimento ( Helado )

Ficha técnica del helado :

Nombre: Sexo:
Programa de
Edad: formacion

Instrucciones: Porfavor prueba la muestra e identifique su nivel de agrado, ,marcando el nimero que corresponda a su puntaje en la escala de
preferencia que se muestra a acontinuacion :
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No me gusta No me

para nada gusta Me da igual | Me gusta |Me encanta

Describe lo que mas te gusto del producto:

Describe lo que menos te gusto del producto:




Lista de chequeo Buenas practicas de manufactura del manipulador de alimentos

CUMFPLIMIENT O DE LA INDUMENT ARIA O ¥YESTIMENT A DE TRABAJO y FRACTICAS HIGIENICAS

DBSERYACION 1 HO OBEERYACION
Litilizanunifarme completa [calzada cerrade, cubrepelay cuanda proceda rapa pratectara g

tapabaca

Eiata antifluide o desechable

Uso de tapa bocas

Zapatas cerradas o uso de cofias

Cabellosrecogidosy cubicrtospor completo por un cubrepela.

M utiliza magquillaje,uias y pestaiias postizas

El large de las uhas del aperaria inferior 3 0.5 em del lecha inguinal

El paperariol tiene las unas sin cortas, limpias g sin esmaltes

Mo e observan pricticas antihigidnicas durante las actividades de manipulacidn de

alimentos, tales comafumar,escupir, masticar goma, comer, estarnudar o kaser; entre otras

Retira de los brazos y manas reloj, pulseras y anillos

CONTROL DE ZALUD

DEBSERYACION E- | NO OBEZERYACION
Eloperaria que presentan cartes o heridas abiertas o manipulan alimentas nsuperficies

que estén en contacka con los mismas, 3 menos que by herida eskd completaments cubicrea por

™ N L Ei-bl. 1.0 o o oo

TECHICA DE LAYADO DE MANOS CON AGUA Y JABON

DBSERYACION £ | NO OBZERYACION

Abre la llave del agua y humedece sus manos
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Describir y diferenciar fos moteriodes mos usados en el
laberatorio da quimica

-
— | &

wEmo e clotifico e moteriol de loboratoriopara detector ju importoncio er un
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Material de vidrie

Makerial de vidrie e
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Seguridad alimentaria y seguridad
industrial

“Food Safety y Food Security-

< Manipulador de alimentos Profe yeks
< Inocuidad de los alimentos

< Responsabilidades del manipulador

R T
El Manipulador de Alimenl -




legislacién alimentaria

Por o genersl, of término “legislacion
alimentaria® s utiiza para referise o
conjunto de leyes que regulia la produccion,

el comercio y la ipulacion de ali

¥ por ende abarca la regulacion del control
de los alimentos, la inocuidad de los
smentos y los aspectos pertinentes ol

comercio de los mismos
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Eates reguladores de las
politicas de inecuidad de los
slmento:
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Inocuidad de los
Alimgntos.
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Food Safety Food Sacurity

Hoce referencio ol Zonceptc de inotuidod E5tS resoci con fo seguris o 0, &1
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Planes preventivos del
SGI
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Matariams ael QOGN y #QUIPOS 08
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TECNOLOGO EN

0 smplon Mvitratisgn

Ml CONTROL DE CALIDAD EN

LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS
Ficha 2499527
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Corserves dirngn lkngion ko cpponaton y of posde de tradeds,
| < Evitor darome G sustancios, penm § o0ue acdaentokinte,
Informar ol docentes 0 penong enorpaka
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Nuevo codigo de
colores separacion de
residuos en Colombia*
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Crea

RESOLUCION 2184 DE 2019

ACEpie ¢ TITET LTG0 MALOCK. DA B DANLI0R) B
Fragrere de Ure Samoret o0 Bom “wetoe § v nhorre
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2) Colof weroa Danm Gepasitar resauns oNpanicas snwechabiss
C110 aoAEr. SIS SrGas & Taee EFR o0 Tias B Les b) Color blanco para dapostar 05 reskhios aprovechablas como phastoo, vidno, matakes,
TR e N st pie OV00: et 8 muicapa, pagel y canon
€1 Color regro paca deposiar i residuos Ho Bprovechabias
Color blanco Color negro Color verde
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